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GRAND HOTEL MINERVA
Dal 1848

Cenone di fine anno

( @Q New Year’s Eve Dinner
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APERITIVO DI BENVENUTO / WELCOME COCKTAIL

BZlCC’JlQl mantecarto, OliO le porro af\fumicato ( pOlCﬂtﬂ f‘ritta

Creamed cod with smoked leek oil and fried polenta

Raviolo di polpo, ristretto di pesce, salvia
Octopus raviolo with fish reduction and sage
Risotto agli scampi, salsa alle ostriche, grcmolada

Scampi risotto with oyster sauce and gremolata

Filetto di rombo chiodato, tortino di tuberi, e salsa al caviale d’aringa

Turbot fillet with root vegetable tart and herring caviar sauce

Variazione di nocciola e limone

Hazelnut and lemon variation

Piccola Pasticceria

Petit fours

€ 240,00 per persona incluso di bevande / per person, beverages included
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Tutte le portate saranno accompagnate da una selezione di vini bianchi e spumanti selezionati
dal nostro Restaurant Manager.
All courses will be paired with a selection of white wines and sparkling wines specially chosen

by our restaurant manager.




