\leaw il il

* Antipasto | Appetizers

Involtino di Seppia e Melanzana cotto alla brace

con riduzione di Caciucco

Cuttlefish and aubergine roll grilled and “Caciucco” fish sauce

Primo Piatto | First Dishes
Risotto Bisque di Crostacei, Scampi e polvere di Lamponi

Risotto with Scampi, shell-fish sauce and raspberry powder

Secondo | Second Courses
Dentice Piastrato, Bietolina di campo e salsa al Limone

Grill Snapper with lemon sauce and wild erbs.

Dessert

Crumble al Cacao, Namelaka al cioccolato bianco e Frutti rossi

‘ Cocoa Crumble, White Chocolate Namelaka and Red Fruits

90 €
[ ]
Bevande escluse

Beverages not included

Per info e prenotazioni | For info and reservations

Grand Hotel Minerva | Piazza Santa Maria Novella, 16 | 50123 Firenze

info@grandhotelminerva.com | +39 055 27230
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