24 Dicembre / December 2023
Tonno rosso in differenti lavorazioni, cavoli invernali ed olio nuovo
Red Tuna fish, with black cabbage and virgin olive oil

Spaghetti alle vongole, limone, mandorla e prezzemolo
Spaghetti with clams, lemon, almond and parsley

Polpo & pane alla brace, salsa harissa, cime di rapa e bergamotto

X
Grilled octopus and bruschetta bread, turnip, bergamot and chili sauce ~ ~7y

Degustazione di grandi lievitati natalizi in abbinamento a zabaione e gelaci
Traditional Panettone and Pandoro served with eggnog sauce and ice cream

80 € per persona acqua e caffe inclusi / per person water & coffee included
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Piatti speciali in aggiunta al menu

Special dishes in addition to the menu

25 Dicembre / December 2023

Lasagna tradizionale al ragu
Traditional home made lasagne with beef ragout

22€

Tortellini fatti in casa in brodo o al Parmigiano Reggiano
Home-made tortellini filled with pork meat served with broth or Parmesan sauce
25%

Brasato di vitello al vino bianco con purea di patate e guarnizione di stagione
Braised veal with mash potatoes and seasonal vegetables
30€
Degustazione di grandi lievitati natalizi in abbinamento a zabaione e gelati
Traditional Panettone and Pandoro served with eggnog sauce and ice cream

14€ ¢
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